
4.4.8  การรีดนมแพะ 
แพะมีนม  2  เตาเทานั้น  เตานมแพะพันธุนมจะใหญและสวย  หัวนมขนาดใหญและยาว

พอประมาณ  สามารถรีดนมดวยมือหรือรีดดวยเคร่ือง  (ภาพท่ี  6.54-6.56)  ไดเชนเดยีวกับโค 
แมแพะท่ีอยูในระยะรีดนมตองดูแลเปนพเิศษ   ตองไมใหแมแพะรีดนมถูกรบกวนจากคน

แปลกหนา  อยาเปล่ียนคนเลี้ยงและคนรีดนม  อยาใหมีเสียประหลาดรบกวน  เชน  เด็กรอง   สนุขเหาหอน  
ในขณะรีดนมอยาใหสุนัข  แมว  หรือแมแพะตัวอ่ืนเขาไปรบกวนโดยเด็ดขาด  เพราะภาวะเครียดและตกใจ
จะทําใหแมแพะลดการหล่ังน้ํานม รีดนมดวยความนุมนวล  รีดนมใหเสร็จภายใน  5  นาที  ภายหลังจากเช็ด
ทําความสะอาดเตานม   เพราะถาชากวานีจ้ะไมมีสารฮอรโมนออกซ่ีโตซิน  (Oxytocin)  ออกมาชวยกระตุน
การหล่ังน้ํานม 

 

 
 

ภาพท่ี 6.54  แสดงการรีดนมแพะ-แกะดวยเคร่ืองรีดอัตโนมัติ  
 
ท่ีมา: Rockyrun-farm.com (2010)   

 



 
 

ภาพท่ี 6.55  แสดงอุปกรณรีดนมแพะ-แกะอัตโนมัติ  
 
ท่ีมา: Rockyrun-farm.com (2010)   

 

 
 

ภาพท่ี 6.56  แสดงซองสําหรับรีดดวยเคร่ืองรีดอัตโนมัติ  
 
ท่ีมา: Rockyrun-farm.com (2010)   

 
 



ข้ันตอนการรดีนมดวยมือ 
ก.  เตรียมภาชนะสําหรับรีดนม 
ข.  ลางมือใหสะอาดดวยสบูหรือผงซักฟอก 
ค.  นําแพะเขาซองรีด  ซ่ึงเปนไมและมีท่ีหนีบคอ  มีถาดอาหารใหแพะกินเพื่อความ

เพลิดเพลิน  ภาพท่ี  6.57-6.59 
 

 
 

ภาพท่ี 6.57  แสดงแปลนซองรีดนมแพะทําดวยไม 
 
ท่ีมา: ถวัล (2542) 

 



 
 

ภาพท่ี 6.58  แสดงซองรีดทําดวยผา 
 
ท่ีมา: สุรศักดิ์  และ  วนิัย (2529) 

 

 
 

ภาพท่ี 6.59  แสดงซองรีดนมทําดวยโลหะ 
 
ท่ีมา: สีกุน (2550) 

 



ง.  เตรียมแมแพะเพื่อรีดนม  โดยทําความสะอาดเตานมดวยน้ําอุนผสมน้ํายาฆาเช้ือ
โรค  ใชผาขนหนูชุบน้ํายาเชด็รอบเตานมและหัวนม   การเช็ดดวยผานอกจากจะทําใหสะอาดและแหงแลว  
ยังเปนการกระตุนใหแมแพะขับน้ํานมอีกดวย  ผา  1  ผืน/แพะ  1  ตัว  ภาพท่ี  6.60-6.62 
  

 
 
ภาพท่ี 6.60  แสดงการทําความสะอาดมือ  การเตรียมผาสะอาดเพ่ือใชลางเตานม 
 
ท่ีมา: ถวัล (2542) 
 
 



 
 

ภาพท่ี 6.61  แสดงการใชผาชุบน้ําอุนเพื่อทําความสะอาดเตานมแพะ 
 
ท่ีมา: ถวัล (2542) 

 

 
 

ภาพท่ี 6.62  แสดงกลไกการกระตุนการทํางานของฮอรโมนและประสาทใหหล่ังน้ํานมในแพะ 
 
ท่ีมา: บุญเสริม (2546) 

 



จ.  การรีดนมดวยมือ  ควรนัง่รีด โดยเร่ิมถูบริเวณเตานมจากดานหลังไปดานหนาเพื่อ
เปนการกระตุนใหหล่ังน้ํานม 

ฉ.  น้ํานมท่ีรีดไดจากการบีบรีด  2-3  คร้ังแรก  ใหเก็บใสภาชนะแยกไวเพื่อตรวจโรค
เตานมอักเสบกอน  หรือรีดท้ิงเสีย  เพราะน้ํานมสวนนี้เปนแหลงท่ีหมักหมมเช้ือแบคทีเรีย ซ่ึงทําใหเตานมอัก 
เสบ  (Mastitis)  ภาพท่ี  6.63-6.65 

 

 
 

ภาพท่ี 6.63  แสดงการรีดนมดวยมือ  2-3  หยดแรกลงถวยตรวจนม 
 
ท่ีมา: ถวัล (2542) 

 

 
 

ภาพท่ี 6.64  แสดงถวยสําหรับตรวจนม  (strip  cup) 
 

ท่ีมา: Ambic Equipment Limited (2012) 



 
 

ภาพท่ี 6.65  แสดงตะกอนนมแพะท่ีเปนเตานมอักเสบคางอยูบนตะแกรง 
 
ท่ีมา: Ambic Equipment Limited (2012) 

 
ช.  ในกรณีท่ีตรวจพบวาแมแพะเปนโรคเตานมอักเสบ  ก็ไมควรใชนมท่ีรีดไดนั้นมา 

บริโภค  จงแยกแมแพะปวยออกจากฝูงเพือ่รักษา  แมแพะท่ีสงสัยวาเปนโรคเคานมอักเสบควรรีดหลังจากรีด
ตัวอ่ืน ๆ  เสร็จแลว  เปนการปองกันไมใหโรคแพรไปสูแมแพะตัวอ่ืน ๆ 

ซ.  กรรมวิธีการรีดนม  ใหใชหัวแมมือและนิ้วช้ีบีบกดหวันมไวเพื่อปองกันไมใหน้ํา 
นมไหลยอนกลับเขาเตานม  จากนั้นบีบนิ้วกลาง  นิ้วนาง  และน้ิวกอย รีดลงมาท่ีปลายหัวนม  น้ํานมจะไหล
พุงสูถังท่ีเตรียมไว  แรงกดท่ีเตานมจะตองสมํ่าเสมอ ไมดึงและกระตุกเตานมและหัวนมลง  จากนัน้ผอนแรง
กดนิว้ท่ีหวันม เพื่อน้ํานมจะไดไหลออกจากเตานมลงมาอีก  ปฏิบัติเชนนี้ไปเร่ือย ๆ  อยางตอเนื่องจนกวาน้ํา 
นมจะหมดเตานม  ภาพท่ี  6.66-6.68 

 
 

 
 



 
 

ภาพท่ี 6.66  แสดงการวางนิว้และการไลนิว้มือขณะรีดนม  ข้ันท่ี  1 
 
ท่ีมา: บุญเสริม (2546) 

 

 
 

ภาพท่ี 6.67  แสดงการวางนิว้และการไลนิว้มือขณะรีดนม  ข้ันท่ี  2 
 
ท่ีมา: บุญเสริม (2546) 



 
 

ภาพท่ี 6.68  แสดงการวางนิว้และการไลนิว้มือขณะรีดนม  ข้ันท่ี  3 
 
ท่ีมา: บุญเสริม (2546) 

 
จํานวนคร้ังของการรีดนม  
จากการศึกษาจํานวนคร้ังของการรีดนมในแตละวนั  พบวา  การรีดนม  วันละ  2  คร้ัง  จะ

สามารถชวยใหไดผลผลิตน้ํานมมากกวาการรีดนมเพียงคร้ังเดียวตอวนั  ท้ังนี้การทีแ่มแพะท่ีมีการใหนมใน
แตละวนัปริมาณมาก ๆ  นั้นยิ่งจําเปนท่ีจะตองรีดนมบอยคร้ังข้ึน  เพื่อลดปญหานมคัดเตา  นอกจากนี้การที่
รีดนมบอยคร้ังยังมีขอดีในเรื่องการชวยใหความคงท่ีของการใหนมยาวนานออกไปมากกวาการรีดนมนอย
คร้ังอีกดวย  (หนึ่งนุช, 2551) 

 
4.4.9  การตัดขนแกะ 
การตัดขนแกะท่ัว ๆ  ไปจะตัดขนแกะปละคร้ัง  แตอาจมีบางพื้นท่ี  เชน  ท่ี  จ.แมฮองสอน  

ผูเล้ียงจะตัดขนแกะปละ  2  คร้ัง  อุปกรณท่ีใชในการตัดขนแกะ ในประเทศไทยและบางประเทศท่ีมีจํานวน
แกะไมมากยังใชกรรไกรตัดขนแกะ   แตในฟารมท่ีมีประชากรแกะตัดขนคร้ังละมาก ๆ   ควรใชปตตาเล่ียน
ไฟฟาเพราะจะทําไดเร็วกวา  เกล้ียงเกลากวา   

การตัดขนแพะ-แกะนอกจากเพื่อการเก็บผลผลิตแลวยังเปนการตรวจสุขภาพสัตวไปในตัว
อีกดวย 



การตัดขนแกะควรทําบนพ้ืนสะอาด   หนีบแกะใหอยูในระหวางเขาท้ังสองขาง   ใชหัวเขา
บังคับใหแกะอยูนิ่ง ๆ  เร่ิมตัดจากทอง  ไปหาสีขาง  และหลัง  ตามลําดับ  ดวยการวางปตตาเล่ียนใหเปนทาง
ยาว ๆ  จนสุดมือ  เม่ือตัดเสร็จใหวางขนแกะเปนรูปตัวแกะ แลวคัดเกรดและแยกขนแกะท่ีสกปรกทิ้งไป พับ
สวนมือและขากลับเขามาแลวมวนเก็บใสถุง  (ภาพท่ี  6.69-6.74)  (กรมปศุสัตว, 2548) 

 

 

ภาพท่ี 6.69  แสดงการนําขนแกะไปแปรเปนผาทอของเกษตรกรในภาคเหนือ 

ท่ีมา: โอเคเนช่ันดอทคอม (2551) 

 

 
 

ภาพท่ี 6.70  แสดงกรรไกรตัดขนแกะ 
 
ท่ีมา: Proprofs.com (n.d.) 



 
 

ภาพท่ี 6.71  แสดงปตตาเล่ียนไฟฟาสําหรับตัดขนแกะ 
 
ท่ีมา: ไทยฟดดอทเน็ต (2553)   

 

 
 

ภาพท่ี 6.72  แสดงการตัดขนแกะแบบสากล 
 
ท่ีมา: Peacefleece.com (2005) 



 
 

ภาพท่ี 7.73  แสดงบริเวณตัดขนแกะและการตัดขนแกะในคาซัคสถาน 
 
ท่ีมา: Flickr.com. (2004) 

 

 
 

ภาพท่ี 6.74  แสดงขนแกะท้ังผืนหลังการตัดเสร็จ  กอนมวนเก็บ 
 
ท่ีมา: Peacefleece.com (2005) 


